
Rémi Dufaitre レミ・デュフェイトル　/　ボジョレー地方

品種： ガメイ100％

タイプ： 赤

樹齢： 60～70年

アルコール度数： 12.5%

土壌： 花崗岩質

方向： 南向き

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

艶やかでオレンジがかった淡い朱色。

バラの花束の艶かしいアロマや完熟した苺の甘美な果実味がグラスから溢れ出ます！

紅茶のような余韻と緻密なタンニンが全体を引き締めており、素晴らしいバランスとスケール感。

とても長い余韻の、最高のワイン。

ボルドネス　2022

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をコンクリートタンクにて20日間の
マセラシオン・カルボニック。その後9ヶ月の熟成。

樹齢80～100年の厳選された古樹のガメイによるキュヴェ。ラベルはコクリコの花をイメージ。

Boldness 2022


